
TALLER HACCP 

 

A manera de conocimientos previos para el inicio de la formación, usted debe dar 
respuesta a los siguientes interrogantes: 
 

• ¿Qué es el HACCP? 

• Que es Análisis de peligros? 

• Que es Límite Crítico? 

• Que es Prerrequisitos, Programa de Prerrequisitos: 

• ¿Qué es y cómo se produce la contaminación alimentaria? 

• ¿Quiénes pueden implementar y aplicar el HACCP? 

• ¿Cuáles son los beneficios de implementar HACCP? 

• Que es Punto de Control Critico (PCC)? 

•  

 

organice el desarrollo de las siguientes actividades: 

✓ Realice un mapa conceptual, o mapa mental, identifique los programas 

prerrequisito para la aplicación de HACCP y explique sus siete (7) 

principios. 

 
 



✓ Investigue la aplicación del árbol de decisiones para la identificación de los 

PCC. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



✓ Realice el diagrama del proceso de su proyecto de once, identifique las 

variables. 

 

 
 

 

 

 

 

 



✓ Identifique los peligros en cada una de sus etapas y medidas preventivas y 

aplicando el árbol de decisiones identifique los PCC.  
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